
Variedad:

 
Suelo:

Elaboración:

Notas de Cata:

Maridaje:

Crianza:

Temperatura: 

100% Cabernet Sauvignon 

Franco arenoso profundo

Maceración pre fermentativa durante 72 hs a 5º C.
Fermentación y Maceración prolongada ,  con trabajos 
a l t e rnados de Remontage ,   De les tage ,  P i sa j e ,  a 
temperaturas entre 247-28 C.  
Malolactica al  100% del vino.

Color:  Rojo rubí intenso y violáceo 
Aroma: Es especiado, con frutas rojas,  negras como 
guinda y casis.  Con notas de tabaco y vainil la.
Boca :  Es d i s t ingu ido y de buen ca rác te r t án i co ,  
profundo y de larga memoria.

Carnes rojas,  de caza,  pastas con salsa rojas o pestos 
y quesos semiduros.

Paso de 6 meses por roble 50% americano y 50% 
francés para el  100% del vino.

Beber entre 16º y 18º C.

CABERNET SAUVIGNON

Somos  una famil ia ,  ar raigada a  la  industr ia  v it iv inícola  
con más  de  70 años  de  trayector ia.

L a ut i l izac ión de  uvas  provenientes  de  di ferentes  sue los ,  
c l imas  y  regiones  de  Mendoza,  con inviernos  muy fr íos ,  
veranos  secos  y  cal ientes ,  noches  frescas ,  sue los  r i cos  y  e l  
r iego  con e l  agua que  proviene  de  la  Cordi l lera  de  Los  
A n d e s ,  h a c e  p o s i b l e  o b t e n e r  u n p ro d u c t o  d e  c a l i d a d 
exce lente ,  tanto  en  v inos  jóvenes  como de  guarda.

Cosecha:       Origen:      Alcohol:  
2017               13,5%
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